AMANIDES-ENSALADAS

PREU IL.V.A.8% TOTAL

Amanida Ensalada 593 047 6,40
Escalivada 6,67 0,53 7,20
Amanida de tomaquet i ceba amb ventresca de tonyina i vinagreta de Modena 921 0,74 9,95
Ensalada de tomate y cebolla con ventresca de atin i vinagreta de modena

Amanida de pernil d’anec amb encenall de foie i vinagreta de pinyons 10,83 0,87 11,70
Ensalada de jamon de pato y viruta de foie con vinagreta de pifiones

Amanida tebia de formatge de cabra gratinat i vinagreta de mel de romani 7,87 0,63 8,50
Ensalada tibia de queso de cabra gratinado y vinagreta de miel de romero

Xato de Sitges 8,98 0,72 9,70
Xato de Sitges (escarola, anchoas, atun, bacalao, salsa estilo romesco

Amanida de llagostins i bolets amb vinagreta de modena 15,32 1,23 16,55
Ensalada de langostinos 1 setas con vinagrte de modena

Esqueixada de bacalla 11,35 0,91 12,25
Esqueixada de bacalao CARPACCIOS
Carpaccio de filet de bou amb foie d’anec i encenalls de formatge parmesa 12,82 1,03 13,85
Carpaccio de solomillo de buey con foie de pato y virutas de queso parmesano

Carpaccio bacalla sobre coixi de tomaquet 898 0,72 9,70
Carpaccio de bacalao sobre fondo de tomate

Carpaccio de salmo i bacalla amb oli suau de menta 8,98 0,72 9,70

Carpaccio de salmén y bacalao con aceite suave de menta

IBERICS DE GLA, CATALANS I ANXOVES
IBERICOS, CATALANES Y ANCHOAS

Assortit d’embotits d’Osona 10,00
Surtido de embutidos de Osona

Assortit d’embotits ibérics de gla D.O. Guijuelo 16,30
Surtido de embutidos ibéricos de bellota

Encenalls d'ibéric de gla 17,22
Virutas de ibéricos de bellota

Anxoves del Cantabric 12,13

Anchoas del cantabrico

0,80 10,80
1,30 17,60
1,38 18,60

0,97 13,10



Graellada de verdures

Parrillada de verduras

Esparrecs verds brasa

Esparragos verdes brasa

Raviolis farcits de peix i marisc amb carbonara ceps

Raviolis rellenos de pescado y marisco con carbonara de boletus

Canelons Ricard Planas i Laffitte

Canelones Ricard Planas i Laffitte

Croquetes casolanes de pollastre i ibéric de gla
Croquetas caseras de pollo e ibérico de bellota
Pebrots del “piquillo” farcits de brandada de bacalla
Pimientos del piquillo rellenos de brandada de bacalao
Formatge Camembert al forn amb torradetes
Queso camembert al horno con tostaditas

Formatge Raclette fos amb torradetes i patata
Queso raclette fundido con tostadas y patata

Cargols Bovers a la llauna de Lleida

Caracoles a la llauna de Lerida

Cargols de vinya guisats una mica picants

Caracoles vifiales guisados un poco picantes

Torrada d’escalivada amb anxoves de L’Escala

Tostada de escalivada con anchoas de L’ Escala

Torrada d’ibéric de gla

Tostada de ibérico de bellota

Torrada de tonyina i pebrot escalivat gratinada amb allioli
Tostada de atin y pimiento asado con allioli gratinada
Torrada de botifarra negre amb manxego gratinat

Tostada de butifarra negra con manchego gratinada

ENTRANTS CALENTS
ENTRANTES CALIENTES

8,15 0,65 8,80
8,15 0,65 8,80
10,41 0,83 11,25
8,70 0,70 9,40
6,99 0,56 7,55
9,40 0,75 10,15
7,13 0,57 7,70
7,13 0,57 7,70
10,41 0,83 11,25
10,05 0,80 10,85
TORRADES
TOSTADAS

8,48 0,68 9,15
15,32 1,23 16,55
9,77 0,78 10,55
9,03 0,72 9,75



Pollastre de pages

Pollo de payés

%4 conill tendre

Y2 conejo tierno

Costelles i mitjanes de xai
Costillas y medianas de cordero
Botifarra d’Osona amb mongetes
Butifarra de Osona con judias
Entrecot de vedella

Entrecot de ternera

Filet de vedella

Solomillo de ternera

Broqueta de carns i verdures
Brocheta de carnes y verduras
Hamburguesa de vedella

Hamburguesa de ternera

Peus de porc amb bolets
Pies de cerdo con setas
Galta de vedella estofada
Carrillera de ternera estofada
Cuixa d’anec confitada
Muslo de pato confitado

Magret d’anec amb salsa de maduixots
Magret de pato con salsa de fresones

Y2 Espatlla de xai al forn
15 Paletilla de cordero al horno

GRAELLA AMB BRASA D’ALZINA
PARRILLA CON BRASA DE ENCINA

PREU IV.A.8% TOTAL
9,12 0,73 9,85
9,12 0,73 9,85
13,15 1,05 14,20
9,16 0,73 9,90
16,62 1,33 17,95
18,47 1,48 19,95

11,66 0,93 12,60

10,23 0,82 11,05
ISTIDES O GUISADES

CARNES RUSTIDAS O GUISADAS
921 0,74 9,95

10,19 0,82 11,00
9,03 0,72 9,75
11,25 0,90 12,15

16,34 1,31 17,65



Bacalla brasa

Bacalao brasa

Bacalla sobre coixi de samfaina gratinat amb allioli
Bacalao sobre fondo de pisto gratinado con “allioli”
Bacalla llauna amb mongetes de ganxet

Bacalao “llauna” con judias del “ganxet”

Sipietes saltades amb all i julivert

Sepietas salteadas con ajo y perejil

Xocos a I’andalusa

Chocos andaluza

Llenguado planxa o meuniére

Lenguado plancha o meunicre

Turbot Planxa o forn

Rodaballo plancha o horno

Ceps (Boletus)
Cabrales D.O.
Allioli

Servei de pa
Servicio de pan

Ment infantil

Consulteu els nostres menus per a grups

La sobretaula no s’allargara més de les 17.00 hores per dinar 1 1’ 1.00 als sopars

Obert tots els dies

BACALLA I PEIX

BACALAO Y PESCADO
PREU L.V.A.8% TOTAL
16,39 1,31 17,70
16,39 1,31 17,70
16,39 1,31 17,70
10,14 0,81 10,95
921 0,74 9,95
22,18 1,77 23,95
20,33 1,63 21,95
SALSES

SALSAS

2,32 0,19 2,50
2,32 0,19 2,50
1,86 0,15 2,00
1,58 0,13 1,70
15,28 1,22 16,50
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